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Produktovy list

Planteray Mister Fogg Sail No.2 Rum 55,7% 0,71

Kéd produktu: 0551000530
EAN kéd: 3460410541031
Krajina povodu: Barbados
MnoZzstvo v karténe: 6 ks

Zakladné informacie

Planteray Mister Fogg Sail No.2 prindsa dlho o¢akdvany ndmorny rum znacky Planteray, ktory je uz oficidlne
vydany aj pre eurépsky trh (predchddzajdca verzia Sail No.1 bola dostupnd len pre USA). Tento blend rumov z
Barbadosu, Trinidadu, Guyany, Mauricia a Jamajky s obsahom alkoholu 55,7 % si cti historické namornicke
standardy.

Pre stvorenie tohto rumu sa master blender Alexandre Gabriel spojil s rumovym historikom a odbornikom
na tému Navy Rumov Mattom Pietrekom. Tito dvaja rumovi velikani venovali vyvoju rumu Planteray Mister
Fogg Sail No.2 priblizne 4 roky. Tento Cas zahrhal dokladny vyskum historickych technik vyroby

namorného rumu, analyzu archivnych dokumentov a vyvoj samotného blendu. Vysledkom ich prace je rum,

ktory cti tradicné metddy a zaroven prindSa moderny zazitok z pitia.
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Rum je zreny v ex-bourbon sudoch priamo v krajindch pévodu a nasledne dynamicky zreje vo Franclzsku, kde
prechddza druhotnym zrenim v pouzitych dubovych sudoch a vo velkych otvorenych kadiach, ktoré
napodobnuju vihké prostredie londynskych dokov. Tento proces dodava rumu jemnost, komplexnost a vyvazeny

charakter.

Vona: Susené ovocie, pomarancova kora, tmava cokolada a vanilka, s jemnymi ténmi sliviek a karamelu.
Chut: Bohaté na Gdend melasu a karamel, plna zrelého ovocia.

Zaver: Hladky, teply a dlhotrvajlci s prijemnou sladkostou.

Technické parametre:

Kategoria: Navy Rum

Obsah alkoholu: 55,7 %

Povod: Stade’s West Indies Rum Distillery (Barbados), Trinidad Distillers Ltd. (Trinidad), Long Pond, Clarendon
Distilleries & Hampden (Jamajka), Saint Aubin (Mauricius)

Zlozenie blendu: Barbados 34%, Trinidad 35%, Guyana 20%, Mauricius 6%, Jamajka 5%

Surovy material: Melasa a trstinova stava

Fermentadcia: 2 dni az 3 tyzdne

Destilacia: Column still & Pot Still

Tropické zrenie: Sudy po bourbone v krajine pévodu

Kontinentalne zrenie: V pouzitych dubovych sudoch a velkych otvorenych drevenych kadiach po dobu az 3
rokov, vo vlhkom prostredi pri rieke L'Antenne vo Franclzsku

Estery: 62 g/hL AA

Prchavé latky: 183 g/hL AA

Cukor: 4,8 g/L

Farbivo E150a: Medzi 0% a 0,1%

Obsah balenia

Hmotnost/ Objem balenia: 700ml.



