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Produktovy list

Vino ¢ervené Allegrini Valpolicella Classico 0,75l

Kéd produktu: 0550330223
EAN kéd: 8015822010481
Krajina povodu: Taliansko
MnoZzstvo v karténe: 6 ks

Zakladné informacie

Charakteristika vina

Vino ma rubinovo Cervend farbu so sviezimi fialovymi odleskami. V aréme dominuju tény kyslych ceresni, jahéd a
jemného fialkového kvetu. Na podnebi pdsobi ¢erstvo a harmonicky, s dobrou kyselinkou, ktord dodava vitalitu, a
jemne integrovanymi trieslovinami. Chut je ovocnd, vyvazena, s elegantnou Struktirou a mladistvym prejavom,

ktory z neho robi idedlne vino na kazdodenné prilezitosti.

Allegrini Valpolicella Classico Denominazione di Origine Controllata dokonale vyjadruje charakter Uzemia

Valpolicella Classica a odbornt zru¢nost vinarstva Allegrini.

Percento alkoholu: 12,9 %

Vinarstvo: Allegrini

Odroda: Corvina Veronese, Rondinella

Farba: Cervené

Cukornatost: Suché

Typ: Denominazione di Origine Controllata - D.O.C.

Oblast: Veneto - Valpolicella Classica, prevazne vinohrad Monte dei Galli (200 m n. m.)

Krajina: Taliansko

Parovanie s jedlom: Vino je univerzdlnym spolo¢nikom k mnohym jedldm. Skvelo sa hodi k cestovindm ako
pasta alla norma, k pe¢enému a grilovanému bielemu ¢i ¢ervenému masu. Vyborne sa kombinuje aj s morskymi
plodmi a rybimi pokrmami, ako je rybia polievka alebo toskénske cacciucco. Vdaka svojej sviezosti a l'ahkej

Struktdre je vhodné aj na neformalne posedenia.
Zber a vinifikacia

Zber prebieha manuélne v druhej dekdde septembra. Po odstopkovani sa hrozno fermentuje v nerezovych
tankoch pri teplote 25-31 °C pocas 9 dni. Vino nasledne zreje v nerezovych tankoch do polovice februdra, po

ktorom dozrieva este 2 mesiace vo flasi.

Alkohol: 12,90 % vol.
Celkova kyselina: 5,50 g/
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Zvyskovy cukor: 2,3 g/|
Suchy extrakt: 28,4 g/l
pH: 3,34

Rodinné vinarstvo Allegrini vlastni ako jedno z maéla 3 hviezdi¢ky v celkovom hodnoteni Gambero Rosso, ¢o
znamend pre Taliansko nie¢o ako pre gurmanov Michelin. Taktiez sa pysi prestiznym ocenenim Najlepsie
vinarstvo Talianska 2016. Rodina Allegrini je uz viac ako 400 rokov hybnou silou histérie mesta Fumane, ktoré sa
nachdadza v bendtskom regidne Veneto v oblasti Valpolicella. Vdaka ich tradicnym hodnotdm a doéraze na kvalitu,
ktoré si odovzdavaju z generacie na generdciu, sa stali jednou z poprednych vinarskych spolo¢nosti v Taliansku a

sl nespornou autoritou aj pre novodobU generaciu vinarov.

Navod na podavanie
Podavajte pri teplote 15-16 °C. Vino je urc¢ené na skorsiu konzumadciu, aby vynikla jeho svieZzost a mladistvy
charakter.
Zlozenie
Alergény: Oxid siricity a siri¢itany v koncentracidch vyssich ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I.

Obsah balenia

Hmotnost/ Objem balenia: 0,75l.



