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Produktovy list

Syr Fourme d'Ambert DOP cca 140g Deli Q

Kéd produktu: 0550500212
EAN kéd: 258648
Krajina povodu: Francuzsko
Mnozstvo v karténe: 1.12 kg

Zakladné informacie

Podla nés nie je ni¢ lepsSie nez vecerna hostina plnd Cerstvych dobrot, ktoré si mézete lahko kupit kdekol'vek.
Alebo vas mozno zldka vecera vo franclizskom style, kde aromatické franclzske syry podavate s masom, rybou
alebo chrumkavym chlebom? Fourme d'Ambert je tradi¢ny plesnivy syr s krdsnymi modrymi Zilkami. Patri medzi
najstarsie franclzske syry. Je nezastupitelny v kazdej kuchyni. Jeho krémova, slana chut s intenzivnou arémou je
neodolatelna. Vdaci za to vyrobnému procesu a kvalitnému kravskému mlieku. Postupne ziskava hibku a miernu
horkost. Jeho kvalitu potvrdzuje chrdnené oznacenie pévodu (PDO), ktoré zarucuje vyrobu podla prisne

dodrziavanych receptur v Specifickom regiéne.

Zlozenie
Vyzivové udaje na 100g
Energetickd hodnota [Kcal] 338
Energetickd hodnota [K]]: - vacsie ak KCAL 1402
Tuky [Gram] 28
z toho nasytené mastné kyseliny [Gram] 20
Sacharidy (Uhlohydraty) [Gram] 1.5
z toho cukry [Gram] 0.5

Vldknina [Gram]

Bielkoviny (Proteiny) [Gram] 20
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Vyzivové udaje na 100g
Sol' (NaCl) [Gram] 1.9

ZlozZenie vyrobku: pasterizované MLIEKO, jedld sol, mliekarenské kultury, telacie syridlo, kultiry uslachtilych

plesni: Penicillium roquefort
Obsah balenia

0,14kg



