
Produktový list

Syr Fiordilatte strúhaný 2kg Latteria Sorrentina

Kód produktu: 0550500082

EAN kód: 8052080438237

Krajina pôvodu: Taliansko

Množstvo v kartóne: 4 ks

Základné informácie

Tento výnimočný produkt je výsledkom starostlivého výberu a spracovania 100% talianskeho mlieka, ktoré
pochádza priamo z idylických oblastí Kampánie.

Jeho jedinečnosť spočíva v metóde stabilizácie pri optimálnej teplote, vďaka ktorej sa Fiordilatte dostáva do
domácností, kuchýň šéfkuchárov a pizzérov v čerstvom stave, pripravený obohatiť najrozmanitejšie
gastronomické pochúťky v duchu pravej talianskej kuchyne.

Fiordilatte od Latteria Sorrentina je známe svojou krémovo bielou farbou a konzistenciou, ktorá je súčasne jemná,
elastická a vláknitá. Jeho chuť je nezameniteľne delikátna a chutná, ideálna na konzumáciu pri izbovej teplote, čo
umocňuje jeho charakteristické vlastnosti.

Je ideálnou voľbou pre milovníkov pravej talianskej kuchyne, ktorí si potrpia na kvalitu a autenticitu. Tento syr sa
stal neoddeliteľnou súčasťou talianskej kulinárskej tradície, a to nielen ako základný prvok na pizze, kde vynikne
svojou menej vlhkou a vláknitejšou štruktúrou, ale aj ako súčasť mnohých predjedál, príloh alebo ľahkých letných
šalátov. Každý kúsok syra je výsledkom precízneho výberu a spracovania mlieka, aby sa zachovali jeho
prirodzené vlastnosti a zabezpečila najvyššia kvalita produktu.

Skladovanie

Skladujte pri teplote 2-4°C.

 

 

Zloženie

Pasterizované kravské mlieko, soľ, syridlo,mliečne fermenty
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Alergény

Mlieko.

 

Výživové údaje na 100g  

Energetická hodnota [Kcal]: 287,00

Energetická hodnota [KJ]: 1200,00

Tuky [Gram]: 20,80

z toho nasýtené mastné kyseliny [Gram]: 13,00

Sacharidy (Uhľohydráty) [Gram]: 0,90

z toho cukry [Gram]:  

Vláknina [Gram]  

Bielkoviny (Proteíny) [Gram]:  

Soľ (NaCl) [Gram]: 1,20

 

Obsah balenia

Hmotnosť/Objem balenia:2kg

2/2
LUNYS s.r.o.
Hlavná 4512/96, 059 51 Poprad

IČO: 36472549 | DIČ: 2020019518
2/2


