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Produktovy list

Jogurt bez laktézy jahoda 180g Hollandia

Kéd produktu: 0550400041
= p
EAN kéd: 8594001178445
PHODa N
oo Krajina povodu: Ceska republika
v Mnozstvo v karténe: 20 ks

Zakladné informacie

JOGURT BEZ LAKTOZY, JAHODA Krémovy jogurt bez laktézy, jahoda, vyrdbame z kvalitného mlieka z okolitych
fariem, sladkych vyzretych jahdd a priddvame don aj zdraviu prospesné baktérie Bifidobacterium a Lactobacillus
acidophilus.Obsah laktézy sme rozstiepili pomocou Specidlne vyvinutého enzymu, ktory svojou cinnostou pri
fermentacii rozklada laktézu na lahko stravitelnd glukézu a galaktdzu. Jogurt si tak m6zu bez obav vychutnat aj
ludia, ktori trpia intoleranciou laktézy, alebo jednoducho chcu lahsie stravitelné jogurty, navysSe je bez obsahu
umelych arém, farbiv a konzervantov. Rozstiepenie laktézy nema vplyv na chut vasho oblUibeného jahodového
jogurtu.

Zlozenie
Vyzivové udaje na 100g
Energetickd hodnota [Kcal] 85 kcal
Energeticka hodnota [K]]: - vac¢Sie ak KCAL 356 kj
Tuky [Gram] 3.2
z toho nasytené mastné kyseliny [Gram] 2
Sacharidy (Uhlohydraty) [Gram] 11
z toho cukry [Gram] 10
Bielkoviny (Proteiny) [Gram] 3.3

Sol' (NaCl) [Gram] 0.2
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Zlozenie vyrobku: mlieko, ovocnd zlozka 18% (jahody 50 %, stabilizator: pektiny, koncentrat citrénovej stavy,
koncentrat stavy z Ciernej repy, prirodna aréma), mlie¢na bielkovina, enzym laktédza, jogurtova kultdra, kultira
Bifidobacterium a Lactobacillus acidophilus (106/g). Spotrebujte do ddtumu uvedeného na viecku (S). Skladujte

pri teplote (2-8) °C. Po otvoreni urychlene spotrebujte. Obsah laktézy menej ako 0,01 %.
Alergény (zoznam zloziek): mlieko a vyrobky z neho

Zoznam akejkolvek zlozky, technologickej pomocnej latky odvodenej z latky alebo vyrobku, ktora
sposobuje alergie: mlieko a vyrobky z neho

Obsah balenia

1lks= 1809



