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Produktovy list

Zlaté Zrnko Emilia zrnkova kava 1kg

= Kéd produktu: 0550230067
'W EAN kéd: 8586019961133
\.i ‘ Krajina povodu: Brazilia
_12 MnoZzstvo v karténe: 10 ks

Zakladné informacie

Kédva Emilia je stredne prazend zmes 100% arabik vyvdzenej chuti, ktord oceni najsirsie spektrum ludi. Ma
orieskovu chut a dochut peceného chleba. Ocenenia: Vitaz 1 hviezdy na Great Taste Awards 2018 v kategérii
espresso. Zisk zlatej medaily na International Coffee Tasting v roku 2021. Znacka kvality 1. stupen v roku 2022.
Pévod: Kava Emilia je zmes 6 az 7 kdv s pévodom, 100% arabika. Pévod hlavnej zlozky: Brazilia. Kazdad zmes
Zlaté Zrnko je vyslednym stzvukom chuti kav z ktorych je zloZzend a je namiesana podla chuti fudi. Zmesi Zlaté
Zrnko miesaju talianski odbornici v laboratéridch priamo v pristave. MieSaju sa z réznych zdrojov tak, aby kazdy
mesiac, kazdy rok mali rovnakd vyslednl chut. Histéria: Kava s tymto chutovym profilom bola prvy krat
namieSand v roku 1935 v pristavhom meste Trieste, kde je odvtedy neustdle prispésobovana, aby chutila
chutila a odbornici na zaklade tychto chutovych preferencii ju mézu vylepSovat. Podobny chutovy profil maju
bezne v ponuke talianske velkopraZziarne, vac¢sinou ho ndjdete v zlatom baleni, my méme tu cest, Ze ho mézeme
prazit na Slovensku a prindsat nasim zdkaznikom. PraZenie: stupen 4 (1 - velmi svetlé, 2 - svetlé, 3
svetlé/stredné, 4 - stredné, 5 - stredné, 6 - stredné/tmavé, 7 - tmavé, 8 - velmi tmavé), krivka prazenia na
espresso, viac informacii o prazeni Kofein: 86mg (V Sélke espressa pripravenej z 9g kdvy pri tlaku 9bar, 30ml
napoja extrahovaného 25s. Viac informacii o meraniach na stranke Kofein.) Pouzitie: espresso Mletie: stredné /
stredne tvrdé zrno Senzoricky profil: Senzoricky profil kdva Emilia Nasa sklsenost: Kava Zlaté Zrnko - Emilia je
nasa najvyvazenejsia kdva, ktord nikoho neurazi a je vhodna na lahodné espresso aj do mlie¢nych ndpojov. Nemé
ovocné (kyslé) chute ani priliSnd horkost. Zlaty stred. Dobra rada: Kazdu kdvu si najlepSie vychutnate pri
spravnom pomleti. K&va Emilia si vyzaduje stredne jemné mletie, na stupnici od 1 do 10 (1 najjemnejSie, 10
najhrubsie) priblizne stupen 3-4, zavisi to od typu mlynéeka a jeho opotrebovania. V espresso automatoch
odportcame nastavit mlyncek na najjemnejsie mletie a iba v pripade, ze kdva tecie pomaly pouzit hrubsi stupen
mletia. Kazdu zrnkovu kavu si najlepsSie vychutnate ak su kdvové zrna Cerstvo prazené - najlepsie 2 tyzdne az dva
mesiace po prazeni (zalezi od skladovania surovej a prazenej kavy, pri skladovani surovej kdvy vo vakuu z farmy
az do praziarne a sprdvnom zabaleni po naprazeni si mdze aj naprazend kdva zachovat cerstvost viacero

mesiacov).
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Zlozenie

Zlozenie vyrobku: 100% arabika
Obsah balenia

lks=1kg



