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Produktovy list

Hovéadzi Rib eye steak Charolais cca 500g VYPREDA])

Kéd produktu: 0550510047
EAN kéd: 261207
Krajina povodu: Slovensko
Mnozstvo v karténe: 10 kg

Zakladné informacie

Steak z vysokej roStenky jeden z najzndmejSich kusov hovadziny s dokonale vyvazenou kombinaciou chute a
makkosti a Stavnastosti kovli krdsnemu tukovému prerastaniu a tukovému oku v strede to je skvely Rib eye
steak. Pochadza zo svalu, ktory ma relativne mdalo spojivového tkaniva a nie je velmi namahany, takze jeho
Struktira je dostato¢ne jemna a ma jedinecnl chut. . Vyraba sa odlezanim, pri ktorom hovadzie maso zreje po
dobu min. 21 dni za presne danych, regulovanych podmienok, pricom je vyuzivana nami vyvinutd mokra metéda

zrenia masa.

Narodené: SR

- VykFmené: SR
Porazené: SR

- Burané: SR
- Veterinarne cislo: SK8082 ES

- Navod na pouzitie: ur¢ené na konzumaciu po tepelnej Uprave

Zlozenie

Vyzivové udaje na 100g

Energetickd hodnota [Kcal]

Energeticka hodnota [K]]: - vacSie ak KCAL
Tuky [Gram]

z toho nasytené mastné kyseliny [Gram]
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Vyzivové udaje na 100g
Sacharidy (Uhlohydraty) [Gram]
z toho cukry [Gram]

VlIdknina [Gram]

Bielkoviny (Proteiny) [Gram]

Sol' (NaCl) [Gram]

Zlozenie vyrobku: hovadzia vysoka rostenka (Pévod SR)
Obsah balenia

Hmotnost/Objem balenia: cca 0,5 kg



