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Produktovy list

Kakaové maslo Callebaut 1kg

Kéd produktu: 055037086

EAN kéd: 8588010453228
Krajina povodu: Belgicko
MnoZzstvo v karténe: 1 ks

Zakladné informacie

Jemné kakaové maslo, vhodné na pripravu mucnikov, krémov, ciest a dalSich vyrobkov.
Balenie: 1kg
Kl'a¢ové zlozka pre kazdého kreativneho $éfkuchédra vytvarajiceho ¢okolddové vyrobky.

Kakaové maslo Callebaut® je lisované z prvotriedneho vymeru celych prazenych kakaovych bobov. Je 100% cista
a ma neutralnu chut a farbu. Ide o vynikajuci zaklad pre mieSanie v farbiacich zlozkach rozpustnych v tuku pre

pouzitie so striekacou pistolou.

Kakaové maslo vam tiez umoznuje upravit tekutost vasej cokolddy: pridajte od 1 do 8% kakaového masla do
celkového objemu vasej Cokolddy a vytvorite tak o trochu tekutejSiu ¢okolddu, ktord je idedlna pre tenké az vel'mi
tenké tvarové lisovanie a polievanie. Dalej zlep3uje lesk a lom va3ej ¢okolady pri pouziti v tvarovo lisovanych a
polievanych cukrovinkach.

Podmienky skladovania

Nevystavujte priamemu slne¢nému ziareniu, skladujte na suchom mieste bez voni a pachov, pri teplote 12 - 20
°C a relativnej vihkosti do 70 %.

Zlozenie

Alergény

Mlieko a vyrobky z neho, vratane laktézy: mbze obsahovat stopové mnozZstvo
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Energetické hodnoty v 100g
Kcal

KJoul

Tuky

z toho nasytené mastné kyseliny
Sacharidy

z toho cukry
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Bielkoviny

Sol
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