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Produktovy list

Zero Rise Bio 385g Gymbeam

Wl Kéd produktu: 055054257
EAN kéd: 8586022210495
i Krajina pévodu: Cina
\}E:»"‘*/ f" Mnozstvo v karténe: 20 ks

Zakladné informacie

BIO Zero Rice - nizkokalorické cestoviny s takmer nulovym obsahom sacharidov, cukrov a tukov, ktoré vas skvelo

zasytia

BIO Zero Rice su nizkokalorické cestoviny v tej najvyssej biologickej kvalite vyrobené len z Cistenej vody zbavenej
vSetkych chemickych necistot a bio konjakovej muky. Konjak je rastlina, ktord mé dlhid histériu gastronomického
vyuZzitia, a to najma v Japonsku a juhovychodnej Azii. Mika z konjaku je prirodzene bezlepkova, a cestoviny z nej
st vhodné pre celiatikov, ale aj veganov. Zero cestoviny navySe obsahuju takmer zanedbatelny podiel
sacharidov, cukrov a tukov, no napriek tomu vds dostatoCne zasytia. Ich priprava je skuto¢ne jednoducha
a potrva len niekolko minut. Vyborne sa hodia ako stcast redukénych diét a pre l'udi, ktori si strazia svoj prijem

kalorii.
BIO Zero Rice a ich vyhody

- nizkokalorické cestoviny z konjakovej muky

- neobsahuju takmer Ziadne sacharidy, cukry a tuky
- sU v tej najvyssej biologickej kvalite

- suU prirodzene bezlepkové

- sU vhodné aj pre veganov

- maju jednoduchu pripravu

- suU idedlne do redukénych diét

Navod na pouzitie

- Cestoviny oplachnite pod teplou vodou.
- Varte alebo smazte po dobu 2-3 minat alebo zohrejte v mikrovinnej rdre po dobu 1 minuty.

- Podavajte priamo k jedlu.
Skladovanie

Skladujte na suchom a chladnom mieste. Nevystavujte mrazu. Po otvoreni skladujte v chladni¢ke v uzavretej

nadobe s Cistou vodou maximalne po dobu 2 dni. Miniméalna trvanlivost uvedena na obale.
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Zlozenie

Cistend voda (96,6%), Bio Konjakova muka (3,4%).

Nutricné hodnoty 100 g
Energetickd hodnota 30 k) / 7 kcal
Tuky <01g

z toho nasytené mastné kyseliny <0,1g
Sacharidy <0,2¢

z toho cukry <0,1¢9
Vldknina 2,64
Bielkoviny <0,19

Sol <0,19



