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Produktovy list

Krtkova torta 435g Dr. Oetker

Kéd produktu: 055037070
EAN kéd: 8595072607209
PG ot Krajina pévodu: Ceska republika
Krtkova torta . )
) Mnozstvo v karténe: 4 ks

Zakladné informacie

Vlastnosti

- Pridajte vajcia, mlieko, banany, smotanu na sl'ahanie a tuk

Znacka
- Dr. Oetker
Skladovanie

- Skladujte v suchu!

- Priizbovej teplote

Priprava a pouzitie

- Balenie obsahuje: 275 g zmesi na korpus, 100 g zmesi na naplf, 60 g ¢okolddovych vlociek. K tomu pridate: Na
cesto: 100 g makkého masla alebo margarinu, 2 vajcia (velkost M), 75 ml mlieka (7 polievkovych lyzic). Na
napln: 3 bandny, 500-600 ml vychladenej smotany na slahanie, 100 ml studenej vody. Vsetky druhy rar pred
pecenim dobre predhrejte! Elektrickd rdra: 170 °C, 35 - 40 min. Teplovzdusnd rdra: 150 °C, 35 - 40 min.
Plynova rudra: stredny stupen, 35 - 40 min. Pri peceni reSpektujte sklsenosti s vlastnou rdrou! Odporic¢ame
okruhlu tortovd formu @ 26 cm. 1. Priprava cesta Zmes na cesto, maslo alebo margarin, vajcia a mlieko ddme
do misy. Slahdme elektrickym ruénym $lahacom, najprv na najnizéom stupni, potom na najvy3$om stupni asi 3
mindty. Cesto vlozime do tukom vymastenej tortovej formy, zarovndme a pec¢ieme. Cas a teplota st uvedené v
tabulke. Po upeceni oddelime okraj formy a korpus nechdme vychladnit. 2. Uprava korpusu Po vychladnutf
oddelime dno formy a korpus polozime na tortovy podnos. Pomocou lyZi¢ky korpus vydlabeme do hibky 1/2
cm. Ponechdme 1 cm Siroky okraj. Vydlabanu cast korpusu v miske nahrubo rozdrobime. 3. Priprava naplne a
zdobenie torty Banany olipeme, pozdizne prekrojime a plochou stranou poukladdme na vyhibeny korpus.
Smotanu na slahanie vyslahdme do tuha. Zmes na napln a odmeranid vodu mieSame v miske ru¢ne metlickou
1/2 mindty. Potom ihned vo dvoch fazach primie$ame $lahacku a nakoniec ¢okoladdové vloZky. Slaha¢kovi
naplin navisime kopcovito na korpus az po okraj a posypeme rozdrobenym korpusom. Nechdme stuhnut v
chladnicke asi 3 hodiny.
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Zlozenie

Cukor, PSeni¢na muka, Cokoladdové vlo¢ky 13 % (cukor, kakaova hmota, kakaovy prasok so znizenym mnozstvom
tuku, kakaové maslo, emulgator (lecitiny), mlieko), PSeni¢ny skrob, Kakaovy prasok so znizenym mnozstvom tuku
3,4 %, Emulgujuca zlozka (ryzovy skrob, emulgator (estery polyglycerolu mastnych kyselin, mono- a diglyceridy
mastnych kyselin, polyoxyetylénsorbitanmonooleat)), Kypriace latky (difosfore¢nany, uhli¢itany sodné), Jedla
zelatina, Dextréza, Glukdzovy sirup, Modifikovany zemiakovy Skrob, Aréma, Zahustovadlo (karboxymetylceluléza)

Vyzivové hodnoty v hotovom vyrobku:* na 100 g
Energial056 kJ
253 kcal
Tukyl5 g
z toho nasytené mastné kyseliny8,4 g
Sacharidy26 g
z toho cukry18 g
Bielkoviny3,5 g
Sol0,39 g

* torta pripravena podla ndvodu s margarinom, polotu¢nym mliekom (1,5 % tuku) a 500 ml smotany na Slahanie (33
% tuku)

** referen¢ny prijem priemerného dospelého (8400 kJ/2000 kcal)

Celkovy pocet porcii z jedného balenia: 16
Alergény

VICi bob: Mo6ze obsahovat Mlieko: Obsahuje PSenica: Obsahuje

Mé6ze obsahovat muku z vi¢ieho bébu.

Obsah balenia
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Hmotnost/ Objem balenia: 435 g



