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Produktovy list

Korenie Halaszlé 30g Maspoma

Halaszlé Kéd produktu: 055022314
:;:1 EAN kéd: 8586017719767
| Krajina povodu: Slovensko
MnoZzstvo v karténe: 20 ks

Zakladné informacie

- Halaszlé, pripravok s koreninami
- Maspoma je rodinna firma, ktord od roku 1991 prindsa na VAas stol starostlivo vyberané koreniny a bylinky,
ktoré podla potreby prechadzaju jednotlivymi vyrobnymi fdzami na Slovensku. Podporujeme zamestnanost v

regione.
Znacka
- Maspoma
Krajina povodu
- Slovenska republika
Skladovanie

- Skladujte v suchu a chrante pred priamym slne¢nym ziarenim.

- Pri izbovej teplote
Priprava a pouzitie

- Davkovanie - podla chuti

- Priklad pouzitia: 1 kg ryb, voda, svetlozelend paprika, paradajka, cibula, cesnak, mletd lahdédkovéa paprika, sol,
mleté cCierne korenie, zmes Maspoma Halaszlé. Ryby ocistime a nakrajame. Vlozime ich do hrnca, navrstvime
nakrdjanu cibul'u, papriku, paradajky a cesnak. Osolime, okorenime zmesou na Haldszlé a nechdame odstéat. vV
druhom hrnci pripravime silny vyvar. Pokrajanu cibulu a rybacie odrezky zalejeme studenou vodou a pomaly
privedieme do varu. Priddme mletd lahdodkovd papriku a varime, kym sa cibula takmer nerozvari. Vyvar
precedime a zalejeme nim nakrajané rybacie maso so zeleninou. Polievku uvedieme prudko do varu a varime

10-15 minut. Halaszlé nemieSame. Hrniec iba potriasame, aby sa maso neprichytilo ku dnu.

Zlozenie
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- paprika sladk3, jedla sol (max. 27%), suSena zelenina (cibula, cesnak, paradajky), cukor, paprika Stiplava
Energia: 1602 kJ/386 kcal
Tuky: 8,1 g
z toho nasytené mastné kyseliny: 1,7 g
Sacharidy: 70 g
z toho cukry: 1,6 g
Bielkoviny: 6,9 g
Sol:0,29¢

Alergény

- Vyrobok méze obsahovat: zeler, horcicu, sezam, glutén, séju, vajcia, mlieko, arasidy, orechy, vI¢i bob.
Obsah balenia

Hmotnost

-30g



