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Produktovy list

ZUFANEK Slivovica 50% 0,5l

[—iw

Kéd produktu: 055100038
— EAN kod: 8594053940052
=
SR MnoZstvo v karténe: 6 ks

Zakladné informacie

Rodinnd firmu Zusy zaloZili v roku 2000 manzelia Marcela a Josef Zufankovci so svojimi synmi Martinom, Josefom
a Janom. Firemnym mottom sU 100% prirodné produkty. VSetky destildty su vyradbané ruc¢ne v limitovanych
sériach podla Urovne Urody ovocia vo vlastnych EKO sadoch na Upati chrdnenej oblasti Bielych Karpat podla
povodnych, osvedcenych receptur, bez pouzitia umelych farbiv, ochucovadiel a arém. Cielom firmy je budovanie

tradi¢ného ovocného liehovaru so zameranim na vyrobu prirodnych destilatov a likérov.
Podavanie

Pri teplote 10-18 °C

Krajina povodu

Ceské republika

Vyrobca

Zufanek

Druh

Destilat

Obsah alkoholu

50%

Zlozenie

Destilat - slivky Vyzivové hodnoty sa neuvédzaju Alergény neobsahuje Pri vyrobe Slivovice Zufének je pouzité len
ovocie pochddzajice z nasich sadov v CHKO Biele Karpaty, ktoré spadaju do rezimu ekologického

polnohospodarstva. Vyroba slivovice je zlozity a dlhy proces, ktory zacina zberom sliviek (u nas im hovorime
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trnky) a ich triedenim. Sancu ma iba zrelé a ¢&isté ovocie. Z neho pripravime kvas, ktory dopravime do uzavretych
nerezovych tankov s objemom 160 hl. Toto Stadium vyroby sa nazyva kvasenia a je najdélezitejsSim prvkom vo
vyrobnom procese. Za nepristupu vzduchu kvas zreje min. 60 dni, pricom tato dobu alebo intenzitu kvasenia
mozeme regulovat pomocou chladiaceho duplikatora, ktorym si vybavené vsetky nase kvasné tanky. Proces
kvasenia neurychlujeme, pretoze prirodzene a pomaly prekvasené ovocie dava vzniknut tej najlepsej slivovici.
Samotna vyroba slivovice sa nazyva destilacia. Vykondvame ju na modernom zariadeni stipcovej technoldgie,
kedy sa z kvasu jedinym procesom ziskava 3x destilovana slivovica s typicky slivkovou vénou a jemnou chutou.
Cerstvo vypalena slivovica mé pomerne vysoky stupen liehovitosti (okolo 55%) a preto sa musi riedit pramenitou
vodou na konec¢nych 50%. Potom slivovica zreje v pivnici v nerezovych nadrziach pri teplote okolo 12 ° C. Tu v

pokoiji lezi 8 - 12 mesiacov aby boli dosiahnuté harménie v chuti a voni, tolko typickej pre slivovicu Zufanek.
Obsah balenia

Hmotnost/ Objem balenia: 500 ml



