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Produktovy list

Zelatina v platkoch 10g Dr. Oetker
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ze!‘if{:ﬁﬂ(h Kéd produktu: 055037053
EAN kéd: 8595072608930
Krajina povodu: Nemecko
MnoZzstvo v karténe: 25 ks

Zakladné informacie

Dr. Oetker Zelatina v platkoch 6 ks 10 g

Vlastnosti

- Na sladké i slané pouzitie

- Vhodna na ludsku spotrebu
Krajina pévodu

- Nemecko

Skladovanie

- Skladujte v suchu! Minimalna trvanlivost do: uvedené ma obale.
- Pri izbovej teplote

Priprava a pouzitie

- Navod na pouzitie: 1. Priprava krémov (smotanovych, jogurtovych, tvarohovych a pod.), naplini dezertov z
ovocnej stavy a vajecnej tlatenky zo Zelatiny. Do mensieho hrnca nalejeme 4 - 5 polievkovych lyzic vody,
priddme platky Zelatiny a nechdme asi 10 minut napucat. Za stdleho miesania zahrejeme (nevarime) az do
Uplného rozpustenia Zelatiny. Okamzite priddme dve polievkové lyZice krému / ovocnej Stavy / zmesi na
tlacenku a metlickou alebo vareskou zamiesame. VmieSame spat do krému / ovocnej stavy / zmesi na
tlatenku. Dalej spracujeme podla konkrétneho receptu. 2. Priprava rosolov a aspikov Platky Zelatiny zalejeme
0,5 | studenej vody alebo nalevu a nechdme asi 10 min. napucat. Za staleho miesania zahrejeme (nevarime)
az do Uplného rozpustenia Zelatiny. Zelatinu nechdme mierne vychladnut a este vlaznl ju pouZijeme podla
konkrétneho receptu. Tip: Na pripravu slanych pokrmov mézeme pouzit nalev z 0,5 | vody, velkej cibule,
bobkového listu, celého nového korenia a ¢ierneho korenia. Nechdme prejst varom. Dochutime octom, solou a

cukrom a Zelatinu v ndleve rozpustime. Zelatina v platkoch - vysta&i na 0,5 | tekutiny.
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Zlozenie

Jedla bravcovié zelatina
Obsah balenia

Hmotnost/ Objem balenia: 10 g



