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Produktovy list

e N Skrob kukuriény GUSTIN Dr. Oetker 200g

DrOetker)
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I\ o . Kéd duktu: 055019439

" Gustin oF prodtictd

\ e EAN kod: 8584002007240
N ] Krajina povodu: Madarsko

3 ——i g

| P> MnozZstvo v karténe: 6 ks

Zakladné informacie

Dr. Oetker Gustin jemny kukuri¢ny skrob bezgluténovy 200 g

Popis

Piskétovému cestu dodava jemnu Struktdru. Mozno pouzit na pripravu réznych dezertov, naplni a omacok za

tepla.

Vdaka dbékladnému vyberu kvalitnych surovin a dékladnej kontrole ndsho vyrobného procesu vam garantujeme

kvalitny jemny kukuri¢ny skrob Gustin ako bezgluténovy.
Jemny kukuri¢ny skrob*

*Kukuri¢ny skrob je prirodzene bezgluténovéa potravina
Vlastnosti

- Bezgluténovy

- Na zjemnenie ciest a zahustenie omacok, na pripravu néplni a dezertov

Znacka
Dr. Oetker
Skladovanie

- Skladujte v suchu!

- Pri izbovej teplote

Priprava a pouzitie
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Idedlny na zjemnenie ciest a zahustenie omdacok, na pripravu naplni a dezertov. Zjemnenie cesta Na zjemnenie
piSkétového cesta mézeme nahradit az 1/3 hmotnosti muky skrobom Gustin. Zahustenie omacky Na zahustenie
omdacky priddme na 700 ml tekutiny asi 50 g Skrobu Gustin rozmiesaného v 50 ml vody a nechdme asi 3 minuty
povarit.

Lifestyle

- Bez lepku

Zlozenie

Kukuri¢ny Skrob

Vyzivové hodnoty na 100 g vyrobku:
Energial513 k] / 356 kcal
Tuky0,6 g
z toho nasytené mastné kyseliny0,0 g
Sacharidy88 g
z toho cukry0,0 g
Bielkoviny0,5 g

Sol0,18 g

Alergény

Vajcia: Mo6Ze obsahovat Mlieko: MoézZe obsahovat Orechy: MoézZe obsahovat

MoZe obsahovat mlieko, vajcia a orechy.

Obsah balenia

200 g - Krabica
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Rozmery
Vyska regalu:
Sirka regalu:

Hibka regélu:

Hmotnost

Brutto hmotnost:

LUNYS s.r.o.
Hlavna 4512/96, 059 51 Poprad
1CO: 36472549 | DIC: 2020019518

160 mm

101 mm

40 mm

228¢g
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